LUCIAFRAGOR 2011

Vi ndrmar oss ett nytt Teknik8-ar, 2012!
Nagra aktuella fragor att fundera éver nu nér Lucia ndrmar sig
och det ska bakas till bade jul och Luciafirande.

1. Julens alla dofter bidrar till att 6ka julstamningen och géra
forjulstiden extra mysig. Nu nar Lucia narmar sig ar det
pepparkakorna och lussebullarna som férgyller vardagen.
Vad hander nar dofterna fran nybakade lussebullar sprider
sig i rummet?
A. Molekyler fran lussebullarna sprider sig at alla hall. Da de
tranger in i nasan kanns lukten.
B. En lukt sprider sig at alla hall fran lussebullarna, men inga
molekyler lamnar bullarna. Ndsan kan &nda kénna lukten.
C. Angor stiger uppat fran lussebullarna, men inga molekyler
[dmnar bullarna. Nasan kan kanna lukten.
D. Molekyler frén lussebullarna sprider sig at alla hall. Frén
molekylerna strommar en lukt ut. Nar molekylerna ar nara
nasan kanns lukten.

2. Nar du ska baka pepparkakor behdéver du vetemjol.
Detta har framstallts genom att en del av veteaxet har
finmalts.

Vilken del av vetet dar det man mal till mjol och
anvander vid bakning?

A. Bladen
B. Rotterna

C. Stammarna
N Frana

3. Du har handlat julmat och i din korg finns féljande tre varor:
100 gram julskinka, 100 gram notter och 100 gram polkagrisar.
Vilken av dessa varor innehdller mest - i gram raknat -
kemiska amnen?

A. Polkagrisarna

B. Julskinkan

C. Notterna

D. Ingen, alla innehaller lika mycket
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